Sevgili Bilim Cocuk Okurlari,

Hepimiz, cevremizde olan bitenleri, canlilann ozelliklerini, uzayin derinliklerinde neler oldugunu, besinlerin yararlarini,
makinelerin nasil calistigini ve daha milyonlarca konuyu anlamak ve égrenmek icin istek duyariz. Iste, anlamak ve
ogrenmek istediginiz sorulann yanrtlarini arastirarak bu kdsede yayimliyoruz. Yanitint merak ettiginiz tum sorularinizi

asagidaki adrese gonderebilirsiniz.

Sevgili Bilim Cocuk,

Mikrodalga firmda yemekler pismesine kargilik
heden tabaklar yanmiyor? Mikrodalga firinin
ozelligi nedir?

Gorkem Oksal

Dumlupinar llkégretim Okulu/Tarsus/icel

Mikrodalga firnlarin
calisma bicimi, &teki
finnlarinkinden
farklidir. Elektrikli
ya da gazli
finnlarda, firnin
icinin
isitiimasiyla
yemekler pisirilir.
Mikrodalga finndaysa,
finnin igini 1sitmak yerine
dogrudan yiyecegin Isitilarak
pismesi saglanir. Dogal olarak, bu ¢ok
daha az enerji gerektirdiginden mikrodalga
finnlar cok daha ekonomiktir. Ayrica, yemek hizli
Isitildigindan ¢ok daha cabuk piser. Mikrodalga
finnlarda bulunan, elektrikle ¢alisan ve manyeto
denen bir aygit, finnin icine dogru mikrodalga isinim
yapar. Mikrodalga, radyo dalgalart ya da isik gibi bir
tdrisinimdir. Bu isimimin en énemli ézelligi, su
molekullerini titrestirmesidir. Mikrodalga firnlarda da
mikrodalga isinimin bu ézelliginden yararlanilir.
Icindeki su molekdllerinin titresmesi saglanarak
yiyeceklerin isinmasi saglanir. Bu nedenle,
mikrodalga firnna konan yiyeceklerin su icermesi
gerekir. Mikrodalgalar, 1sigin camdan gectigi gibi,
cam, plastik, kagit gibi maddelerin icinden fazla
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sogurulmadan gegebilirler. Bu nedenle, bu
maddeler mikrodalga firnlarn icinde dogrudan
isinmazlar. Ancak, iclerinde yiyecek olan kaplar,
yiyeceklerin sicakligi sayesinde isinir. Bu nedenle,
suyun kaynama sicakligi olan yaklasik 100 dereceye
dayanikli olmayan kaplar, iclerindeki yiyecegin
1Isinmasl nedeniyle kirlabilir ya da eriyebilirler. Bu
nedenle, mikrodalga firinlar icin en guvenlisi, sicaga
dayanikl cam kaplar kullanmaktir.

Mikrodalgalar, yiyeceklerin iclerine kadar
sizabildiginden, yiyeceklerin hemen hemen her yeri
ayni anda isinir. Oteki finnlardaysa, isinma disaridan
ice dogru oldugundan, yiyeceklerin i¢ kisimlarinin
Isinmasl zaman alir.

Mikrodalga firinlarda metal kaplar kullaniimaz. Cunku
metaller mikrodalga isinimi yansitirlar. Bu da
iclerindeki yiyecedin isinmasina engel olur. Ayrica,
manyetonun yaydigi mikrodalga isinim,
soguruimadigr icin giderek yogunlasir ve firina zarar
verebilir. Yine mikrodalgalari yansittigr icin,
mikrodalga finnlarin i¢c ylzeyleri metalden
yapilmistir. Boylece, mikrodalga isinimin firnin disina
sizmas! onlenir. Yuksek dozdaki mikrodalga isinim
canlilar icin ¢cok tehlikelidir. Canlilarin vucutlari
onemli oranda su icerdiginden, yogun mikrodalga
isinim altinda dokular kisa zamanda isinir ve yaniklar
olusabilir. Bu nedenle, mikrodalga firnlar, bir kazay!
onlemek icin kapaklar agildiginda kendiliginden
duracak sekilde yapilir. Mikrodalga isinima maruz
kalmamak icin, kapaklari iyi kapanmayan ya da zarar
gormus finnlan kullanmamak gerekir.
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