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‹nsan› baflka varl›klardan ay›ran özelliklerin bafl›nda yarat›c›l›k yetisigelir.  Bu yarat›c›
yetiyi her alanda, yaflam›n›n her aflamas›nda kullanan insan, Tafl Devri'nde hayvanlar›
evcillefltirmifl, topra¤› ekip biçmifl, evler kurup yerleflik yaflama geçmifl. Daha rahat
yaflamak için çeflitli yöntemler ve araçlar gelifltirmifl. Örne¤in, avlad›¤› hayvanlar›n
derilerinden ya da sukaba¤› gibi baz› sebzelerin d›fl kabuklar›ndan, besinleri içine
koyabilece¤i kaplar yapm›fl. Daha sonra sepetlerin üzerine balç›k s›vam›fl.  Kuruyan
balç›k ateflle birleflince daha da sertleflmifl. Balç›¤›n bu sert yap›ya dönüflmesi
insano¤lunu flafl›rtm›fl. Ancak bu sonuçtan yararlanmay› bilerek içinde yemek
yiyebilece¤i, su içebilece¤i kaplar yapm›fl ve çömlek iflte böyle ortaya ç›km›fl.
Çömle¤in malzemesi toprak. Ancak her toprak çömlek yapmak için uygun de¤il.
Çömlek yap›m›na uygun bir miktar toprak veya farkl› toprak çeflitleri belirli oranda
suyla kar›flt›r›l›nca, kolayca flekillendirilebilen bir hamura dönüflür. Bu hamur, havayla
temas etti¤inde kurur, sertleflir. Piflirildi¤indeyse yüzy›llar boyunca varl›¤›n›
koruyabilen bir eflya olur: Kiremit, testi, küp, tu¤la, tas, çanak, f›r›n tu¤las›, vb.
‹nsano¤lu çömle¤i sadece yapmakla yetinmemifl içini, d›fl›n› farkl› renkteki çamurlarla
süslemifl.  Böylece kendisine ve yaflad›¤› topluma ait  birtak›m ipuçlar›n› çömle¤in
üzerinde b›rakm›fl.  Biz buna bir tür imza da diyebiliriz. Daha sonralar› çömlek
biçimlerinde ve piflirme tekniklerinde birçok geliflmeler gözlenmifl.

Kayapa’da
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Arkeolojik kaz›larda ele geçen çömlekler
geçmifl yaflama iliflkin önemli ipuçlar› verir.
Çömle¤in yap›l›fl yöntemi, onun yap›m y›l›n› ve
yerini anlamam›z› sa¤lar. Çömle¤in kimli¤i, hangi
kültüre ait oldu¤unu da gösterir. Çömlekler
sayesinde yap›ld›klar› dönemde yaflam›n nas›l
oldu¤unu, teknolojik geliflmelerin düzeyini
anlayabiliriz. Anadolu topraklar›, çömlek ve
çömlekçilik ad›na oldukça köklü bir geçmifle
sahip. Anadolu’da Tafl Devri’ne ait ilk seramik
ürünlere Çatalhöyük ve Can Hasan diye bilinen
kaz› merkezlerinde rastlan›r. Farkl› toprak
çeflitleri ve yap›m teknikleriyle, daha sonraki
ça¤lara ait çok görkemli örnekler de vard›r. Her
ça¤›n kendine özgü desen, renk, flekillendirme
farkl›l›klar› aç›k bir biçimde çömlekler üzerinde
görülür.

Çömlekçilik, bir halk el sanat›d›r. Çömlek, onu
yapan insano¤lunun kültürünün ve zihinsel
gelifliminin bir göstergesidir. Çömlekçilik
babadan o¤ula geçen bir meslektir. Çocuk
babas›n›, dedesini çömlek yaparken görerek
büyür. Zaman› gelince de bu mesle¤in içinde
buluverir kendini. Önceleri büyüklerine gücünün
yetti¤ince yard›m eder, sonra onun da mesle¤i
çömlekçilik oluverir, bafllar topra¤› yo¤urmaya.
Ekmek paras›n› kazanmak için kendi topra¤›n›
biçimlendirir. Baz› Anadolu köylerinde,
ilçelerinde, beldelerinde çömlek yapanlar
yaln›zca kad›n, baz›lar›ndaysa yaln›zca
erkeklerdir. Ancak ister kad›n, ister erkek
taraf›ndan yap›ls›n, çömlekçilik zor ifltir. Bu
mesle¤i seçen kifliler, günümüzde sadece
toprakla de¤il, ayn› zamanda teknolojiyle de
bafla ç›kmak zorundad›r. Çünkü teknolojinin
geliflmesiyle çömlekleri de makineler yapmaya
bafllam›flt›r. ‹flte, bu nedenle halk el
sanatlar›m›zdan biri olan çömlekçilik yok olmakla
yüz yüzedir.

Kayapa’daki Çömlekçilerin Öyküsü
Sizlere bütün zorluklar›na karfl›n, Anadolu’da hâlâ
ekme¤ini topra¤›ndan kazanan bir avuç insan›n
öyküsünü anlatmak istiyoruz. Bal›kesir ilinin,
‹vrindi ilçesine ba¤l›, Kayapa beldesine hep
birlikte konuk olal›m. Kayapa 600 haneli, iki bin
nüfuslu flirin bir belde. Buran›n yerleflim yeri
haline getirilmesi çok eskilere dayan›yor. Belde
halk› tütün, domates, biber, büyük-küçük bafl
hayvan yetifltirerek geçimlerini sa¤l›yor. Bir
baflka geçim kayna¤› da çömlekçilik. Eski
zamanlarda halk›n % 80’i çömlekçilikle
u¤rafl›yormufl. Bugünse halk›n sadece % 1’inin
çömlekçilikle u¤raflmas› düflündürücü.

Günümüz çömlek ustalar›, eski ustalardan
sayg›yla söz ediyorlar. Eski çömlek ustalar›
kanalizasyon olarak kullan›lan künkler,
makarnan›n suyunu süzmeye yarayan süzekler,
çaydanl›k yerine kullan›lan emzikli bardaklardan

tutun da, sar›msak ezmeye yarayan ve flapflak
ad›n› verdikleri her türlü eflyay› piflmifl topraktan
yaparlarm›fl. Günümüzde bunlar dilden dile
dolaflan hofl bir seda olarak kalm›fl. Elinde
avucunda kalan birkaç çömlek örne¤ini
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Kayapa beldesinin en yafll› çömlekçisi

Kayapa beldesindeki bir çömlekçi f›r›n›

Kayapa beldesinden bir görünüfl



yaflatmaya çal›flan Kayapa beldesinin orta
yafllardaki 20-25 çömlekçisi bu mesle¤i
sürdürmek ve gençlere çömle¤i sevdirmek
çabas›nda. 

Kayapa Topra¤›n›n 
Atölyeye Yolculu¤u
Kimi yerlerde çömlek iki farkl› toprak çeflidinin
kar›flt›r›lmas›yla yap›l›r. Ancak, Kayapal›lar toprak
konusunda çok flansl›lar. Çünkü, çömleklerini bir
çeflit toprakla yap›yorlar. Kayapa yak›n›nda K›ran,
Döllük veya Kayapa Deresi denilen yerlerden
al›nan bir traktör dolusu toprak, çömlek
atölyesinin onbefl günlük gereksinimini karfl›lar.
Toprak aç›k alanda naylon torbalar alt›nda
saklan›r. Kullan›laca¤› zaman hortum yard›m›yla
içine su verilir. Verilen suyun yeterli olup
olmad›¤›, yani çamurun k›vam› çok basit bir
yöntemle anlafl›l›r. Toprak y›¤›n›n›n de¤iflik
yerlerine sopa bat›r›l›r. E¤er sopa kolayl›kla
bat›yorsa toprak yo¤urulmak üzere haz›rd›r,
batm›yorsa su verme ifllemi sürdürülür. Toprak
y›¤›n› istenilen k›vamda çamura dönüflmüfltür
art›k. Çamur, daha sonra içindeki iri tafllar›n
k›r›lmas› için iki demir silindir aras›ndan geçirilir.
Bu ifllem birkaç kez tekrarlan›r. ‹yice birbirine
kar›flan çamur, çam a¤ac›ndan yap›lm›fl ve

üzerine kül serpilmifl tahta masalar üzerinde
yo¤rulur. Büyük kütlelere dönüflen bu çamura
"künde" ad›n› verirler. Çömlekçi, kündeleri torna
üzerinde ifller ve farkl› nesnelere dönüfltürür. 

Çömlekçinin Ellerinde…
Çömlekçi, kündeleri kimi zaman su testisine,
yo¤urt çömle¤ine, bacaya; kimi zaman da çiçek
saks›s›na dönüfltürür. Çamuru flekillendirme
ifllemini tornada gerçeklefltiren çömlekçiyi
izlemek çok zevklidir. Topra¤› öyle k›sa sürede
flekillendirir ki flaflar kal›rs›n›z. Bir çömlekçi günde
80-200 parça çömlek yapabilir. fiekillendirmeYay›klar, testiler, tavuk suluklar›, küpler...

Çömlekleri kuruturken zaman zaman yerlerini de¤ifltirmek gerekir. Çömlekçi, çömleklerini flekillendirmek için özel araçlar kullan›r.

Çömleklerin piflirildi¤i f›r›n.

Çömlekçi haz›rlad›¤› çamuru iki silindirin aras›ndan geçirir.
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ifllemlerinde demirden veya ahflaptan yap›lm›fl
yar›may biçimli araç gereçleri kullan›rlar. Bu
flekillendirme araçlar›, her çömlekçinin el
yap›s›na uygun olarak yap›l›r. Baz› çömleklere el
veya parmakla tutulabilmesi için kulp ad› verilen
parçalar eklenir. Kulpun tak›labilmesi için
tornada çekilmifl çömle¤in bir gün bekletilmifl
olmas›, yani kurumas› gerekir.

Sonraki ifllem çömleklerin kurutulmas›d›r.
Atölyede, "s›r›k" ad› verilen raflar vard›r. Birinci
gün bütün ifllemleri biten çömlekler bu raflara
düz olarak yerlefltirilir; ikinci gün ters çevrilir.
Üçüncü gün de kulplu olanlar›n iyice kurumas›
için bunlar tavandaki çivilere kulplar›ndan as›l›r.
Bir çömle¤in f›r›na girecek biçimde kurumas› 3-10
günde tamamlan›r. Kuruma aflamas›nda hava
koflullar› oldukça önemlidir. Bu nedenle k›fl
aylar›nda çömlek yap›m›na ara verilir. 

Kayapa beldesinde bir çömle¤in flekillendirme
aflamas›nda erkekler çal›fl›r. F›r›n doldurma
aflamas›nda kad›nlar da onlara yard›mc› olurlar.
F›r›n iyice kurumufl çömleklerle doldurulur. Mefle
ve çam a¤açlar›yla atefllenen f›r›nda piflirme
ifllemi gerçeklefltirilir. Piflirme, 750-800 oC
s›cakl›ktaki f›r›nda oniki saatte tamamlan›r.
Kayapa’dan Bal›kesir, ‹stanbul, Band›rma, ‹zmir,
Bursa, Mersin, Adapazar›, Adana, Antalya ve
Malatya’ya gönderillen bu piflirilmifl çömlekler,
al›c›lar›n› beklemek üzere raflara dizilir.

Geçimini çömlekçilikle sa¤layan Anadolu insan›
bu el sanat›yla öylesine iç içe yaflam›flt›r ki
çömlek konusunda bir halk kültürü geliflmifltir.
"Çömlek kebab›" diye bilinen bir yemek çeflidi,
"çömlek hesab›" diye bilinen bir al›flverifl
yöntemi, "çanak çömlek patlad›" diye bilinen bir
çocuk oyunu deyimi dilden dile yay›lm›flt›r.

Topraktan yap›lm›fl bir testiden buz gibi bir
bardak su veya ayran içebilmeniz, doyumsuz
lezzetli çömlek kebaplar›n› tadabilmeniz
dileklerimizle.

■  ■  ■  ■  ■  ■  ■  Ayflegül Türedi Özen
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Silindirden geçirilen çamur tahta
masan›n üzerine al›n›r.

Çömlekçi kündeyi
flekillendirmeye bafllar.

Künde çömlekçinin elinde bir
saks›ya dönüflüyor.

Çömlekçi testiler için
kulp çeker.

‹fli bitmifl bir testi.

Piflirilmifl ve istiflenmifl baca bafll›klar›.


