COVID-19 salgininin (ilkemizde
yayliminin en aza indirilmesi
amaciyla Evde Bilim késemiz

bir siire cizimle hazirlanacaktir.

LEMBilinEocul:

Elmanin Yarisl Neden
Karardi?

Elmanin bir yarisini limonlu suda,
diger yarisini masanin {izerinde
bekletirseniz neler olur? Haudi gelin,
birlikte bir deney yapalm ve

bu durumu g6zlemleyelim.
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Limonun bir yarisini
2 kaseye sikin.
Bir biiyiigiiniizden,
‘ elmay ve limonu meyve

bicadiyla ortadan ikiye tig;on‘suyu: ur[; ﬁzsrine
; enin licte biri bos

kalacak bicimde su ekleyin.

kesmesini isteyin.

Diger yarisiniysa
masanin lizerinde

Elmanin bir yarisini birakin.
4 limonlu su bulunan
késenin icine et
yerlestirin. Not: Deneyi hizlandirmak icin Yaklasik iki saat kadar
masanin {izerinde biraktiginiz bekleyin. Kasedeki elmay!
elmayi pencere kenarina, giines ¢ikarin. Neler oluyor?

ISId1 alan bir yere de koyabilirsiniz.

Yiyeceklerin bozulmasindaki en énemli etkenlerden biri hava temasidir. Yiyeceklerde bulunan
baz maddeler havadaki oksijenle tepkimeye girer ve bunun sonucunda yiyeceklerin yapisi
degismeye baslar. Yapis! degisen yiyecek kisa bir siire sonra bozulur. Elmanin yapisinda
enzimler bulunur. Enzimler, kimyasal tepkimelerin hizlanmasini saglayan organik maddelerdir.
Bu deneyde disarida biraktidimiz yarim elmadaki enzimler de elmadaki bazi maddelerin
havadaki oksijenle olan tepkimesini hiziandirir ve elmanin kararmasina neden olur. Yarim elmay
giines 1s1d1 alan bir yere biraktigimizda enzimler cok daha hizli calisir ve elmanin kararmasil
hizlanir. Limonlu suyun icindeki yarim elmaysa kararmaz. Ciinkii limonun yapisinda bulunan asit,
elmadaki enzimlerin caismasini yavaslatir. B&ylece s6z konusu maddelerin oksijenle tepkimeye
girmesi de gecikir ve elma uzun bir siire boyunca kararmaz.
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