
“Dondurmam hemen erimese keşke” diyenlerdenseniz 
bu haber çok hoşunuza gidecek. İskoçya’daki Edinburgh 
ve Dundee üniversitelerinden bir grup araştırmacı 
dondurmanın erimesini geciktirmenin bir yolunu buldu. 
Bunun için bazı besinlerde doğal olarak bulunan bir 
protein kullanıldı. Yapılan yeni araştırmada bu proteinin 
yararlı bakteriler sayesinde üretilmesi sağlandı. 
Araştırmacılar üretilen proteinin dondurmadaki hava, 
yağ ve suyu birbirine bağlayarak dondurmanın erimesini 
geciktirdiğini belirtiyor. İçeriğinde bu proteinin 
bulunduğu dondurmaların üç ila beş yıl içinde piyasaya 
çıkacağı tahmin ediliyor.

Dondurma Yerken Acele 
Etmeye Gerek Kalmayacak 
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Uluslararası İstanbul Kukla Festivali 

bu yıl 13-25 Ekim tarihleri arasında 

gerçekleştirilecek. Festivale on iki ülkeden 

çok sayıda grup katılacak. Festival 

kapsamında pek çok kukla oyunu, film 

gösterimi ve atölye çalışması yapılacak. 

Etkinlikler İstanbul’daki çeşitli gösteri 

merkezlerinde gerçekleştirilecek. 

Etkinliklere katılmak ve gösterileri izlemek 

isterseniz aşağıdaki internet sitesini 

ziyaret ederek ayrıntılı bilgi edinebilirsiniz. 

http://www.kuklafestivali.com
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18. Uluslararası 
İstanbul Kukla 
Festivali Başlıyor 
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