Evde Dondurma ' °
ve Kilah Yapalim!

Muzlari soyup, bir
yetigkinden yardim S
alarak dilimleyin. — J e
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— derin dondurucuda o
2-3 saat bekletin. bt {1 33
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robotuna koyun. Bir ¢ay kagig kakao L -
ekleyin ve karigim J V‘if
o kremamsi bir kivam alana
. ;;' kadar robotu galigtirin.
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Derin dondurucuda

N, 1 saat beklettikten sonra
artik dondurmanizin
tadina bakabilirsiniz.
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Bir kabin igine yumurtalari -1sy bardqg, v - KePg:e
kirin. Toz gekeri ekleyip -1 cay kag,g, 4 =~ Tost makines;

¢irpma teliyle girpin.

2 Kaba erimig
tereyagi ekleyip bir
kagikla karigtirin.

Kargima un, vanilya
ve kabartma tozunu
ekleyerek tekrar karigtirin.
Kalahinizin hamuru hazir.

Bu agamadan itibaren bir
yetigkinden yardim alabilirsiniz.
Tost makinenizi 1sitin. Hamuru
bir kepge yardimiyla dokin ve
ince olacak gekilde yayin.

Makinenin st kapagini
kapatarak hamurun her iki yaza
de altin rengini alana kadar
pigirin. Pigirirken hamuru biraz
cevirerek kareli kilah deseni
olugturabilirsiniz.
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Pigen hamura henlz sicakken
kulah geklini verin ve
soguyana kadar bekleyin.
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Soguyan kilaha
dondurmanizdan birkag top
koyup afiyetle yiyebilirsiniz!

Fatma Nur Bagkal
Gizim: Duygu Cigal
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