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Yumurtanin Kabuguna Ne Oldu<

Yumurtanin sert bir kabugu vardir. Peki pismemis ,_
bir yumurtanin kabugu yumurta kirilmadan \
soyulabilir mi? Haydi deneyelim ve gbrelim.

) Ja denegeim e 9 Gerekli Malzeme |

. Sirke w

Bu deneyde . Genis ve uzun bir bardak
kullandiginiz '
yumurtayl . Biryumurta
. Bir yemek kasidl

yemeyin!
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1 Yumurtay yavasca
bardadin icine koyun.

3 Yumurtaul iki glin boyunca bu sekilde bardakta

bekletin. Bu siire boyunca araliklarla yumurtay!

kontrol edin, yumurtadaki degisimi gdzlemleyin.

Neler Oluyor?

yumurtanin kabudu biiylik oranda kalsiyum
karbonat denen bir maddeden olusur. Sirkeyse asit
iceren bir sividir. yumurtanin kabuduyla sirke bir
araya geldiginde aralarinda kimyasal bir tepkime
gerceklesir. Bu tepkimeule yumurta kabugunu
olusturan kalsiyum karbonat parcalanir ve
karbondioksit gazi agda cikar. Bu gazi yumurtanin
cevresinde hava kabarciklar olarak gérebilirsiniz.
Tepkime sonucunda olusan ve bilesiminde

kalsiyum olan bir maddeyse dibe coker. Béulece
yumurtanin kabugu soyulmus olur. Ellediginizde
yumurtanin kabudunun olmadigini anlayabilirsiniz.
Ancak yumurta, kabudun altindaki zar sayesinde
piitiinligiini korur. Bunun disinda yumurtanin biraz
biiylidiigtini fark edebilirsiniz. Bu da yumurtanin
zarindan iceri sizan sirkeden kaynaklanir.

Bardaga yumurta tamamen sirkenin
icinde kalacak kadar sirke doldurun.

4 I'k,i giin sonra yumurtau
bir kasik yardimyla
bardaktan cikarin.

5§ Yumurtau hatifce sikin.
Neler gbzlemlediniz?

3 Tugge Durgut
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