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\)\’m, HiUcrelere Madde Giris Cikisini Gozleyelim...
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yayli l;af:g say tanecik say
goziinii 40Tt 4¢-.. dok tanecik gy

Olcme kabina
yaklasik 250 ml su
doldurun. Icine 3
kaslik tuz atin.
Hazirladiginiz
karisimi kaselerden
birine bosaltin.
Olcme kabini iyice
calkalayip
temizleyin ve yine
yaklasik 250 ml
suyu da diger
kaseye koyun.
Patatesleri 6 mm
inceliginde dilimler halinde kesin. Dilimlerin yarisini
icinde su olan kaseye, yarisini icinde tuzlu su
kansimi olan kaseye birakin. I5 dakika bekledikten
sonra patates dilimlerini elinize alarak sertliklerini
karsilastirn. Nasll bir farklilik hissediyorsunuz?
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Su icinde bekleyen patateslerin daha sert ve
bukulmez olduklarini goreceksiniz. Nedenini
anlamak i¢cin molekuler boyuta inmek gerek.
Kasedeki su, patatesin yapisini olusturan
hucrelerin zarlarindan gecgerek iclerine girer.
Sonug olarak hucreler siser. Bir anlamda hucreler
suyu emer. Bu da patatese gergin bir yapl
kazandirr. Tuzlu su icinde bekleyen dilimlerse
daha esnek olurlar. Cunku tahmin edeceginiz gibi,

Patates hucrelerindeki suyun orani, kase g §
icindeki tuzlu suyunkinden fazla oldugu icin, su g %
gegisi ters yonde, patates hucrelerinden kaseye <
dogru olur. Su kaybeden hucreler buzulur. % ;‘f
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Patates de boylece yumusak bir yaplya
barunar.
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yumugak mi, Kuru mu? bu sonunda degistir...

kolay bir gory mu2.



