
K‹TAP KURDUK‹TAP KURDU

Mutfa¤›m›zda birçok madde var.
Tuz, fleker, sirke, ya¤, kabartma tozu gi-
bi. Yemek yaparken bu maddeleri belli
miktarlarda kullan›r, kar›flt›r›r ya da ›s›t›r›z.
Tüm bunlar› da bir s›rayla yapar›z. Örne-
¤in, kek yaparken önce yumurta ve fle-
keri kar›flt›r›r›z. Tüm bunlar deney yap-
maya benzemiyor mu? Anlayaca¤›n›z,
mutfa¤›m›z asl›nda bir kimya laboratu-
var›ndan farks›z!

‹flte mutfa¤›n›zda ne gibi bilimsel
olaylar oldu¤unu fark etmeniz için iyi bir
f›rsat! TÜB‹TAK Popüler Bilim Kitaplar›,
“Önce Dene Sonra Ye” adl› kitab› ya-
y›mlad›. Bu kitap sayesinde suyun ne-
den kaynad›¤›n›, ya¤la suyun neden
kar›flmad›¤›n›, kesilen meyvenin neden
karard›¤›n›, m›s›r›n nas›l patlad›¤›n›, so-
¤an›n neden göz yaflartt›¤›n› e¤lenceli
bir flekilde ö¤reneceksiniz. Bu arada
kendinizi dondurma, pilav, salata sosu,
kek, turflu, lolipop ya da puding yapar-
ken bulacaks›n›z. Üstelik, yaln›zca kim-
yayla ilgili deneyler yapmakla kalmaya-
cak, lezzetli yemekler yapman›n püf
noktalar›n› da ö¤reneceksiniz. Elbette
bunlar›n tad›na bakmak da ayr› bir keyif
olacak!
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Su neden kaynar?
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