Biyoakustik ekibiyle vedalasip yolculuguna devam eden
Tortu, agaglik bir alanda kabuguna cekilmis dinlenirken

-_ de kimsiniz,
dolu mu yagiyor?

8ghh, ne kadar
aci bir meyve bu!

Meyve mi? Bayilirim
meyve yemeye!

Seni uyarmay
caligtim.

Zeytin agacinin yapraklarinda, meyvesinde
ve yaginda oleuropein denen gugla bir
madde bulunur. Meyvelerine acilik verir,
agact hastaliklardan korur. Ayrica zeytin
agacinin uzun yagamasina katki saglar.

Peki neden birbirinizden
bu kadar farkl
goriinliyorsunuz?

" /" Dolu degil zeytin yogiyor.

Hasat zamani zeytinlikte
uyuklarsan buna
sagirmamalisin.

Zeytin hasadi yapiliyor.
Biz zeytin agacinin
meyveleriyiz.

[ En sevdigi meyve zeytin
| olan var mi acaba? Kimse
\  sizi yemesin diye mi
\, bu kadar acisiniz?

7 En sevdikleri meyve
olmasa gerek. Kuglar,

__ _ kegiler ve sincaplar
A T viyecek bagka. bir sey

bulamayinca bazen
zeytin yer.

insanlarsa zeytini
igleyerek sofralik zeytin
veya. zeytinyadi hazirlar.
Zeytin, Akdeniz mutfaginin
vazgegilmezidir.

Zeytin ciceginden meyveye
doénuigtiglimiizde rengimiz yegildir.
Bu heniiz olgunlagmadigimiz
gosterir. Glineglendikge rengimiz
koyulagir. Yilin sonuna dogru
en olgun halimize ulagiriz.

Tabii farkli zeytin
gegitleri de var. Bu ylizden
farkli bolgelerde gekillerimiz de
oldukga farkli gorinebilir.




Peki zeytin agac
nerelerde yagamayi
sever?

Dunyadaki zeytin agaclarinn ve zeytin
aretiminin yaklagkk yuzde 954 Akdeniz'e
kiyisi olan ulkelerde yogunlasmistir.

Akdeniz ikliminin gorildigu;
yazlarin sicak ve glinegli, kiglarinsa
ilik gegtigi yerleri gok severiz. Kiregli
ve kumlu topraklar tam bize gore.
Tadimiz da. yetigtigimiz bolgenin
iklimine, nem durumuna. ve topragina
gore degigir.

Aaaq, gu giftei sizi cok
seviyor olmali. Baksaniza,
agacin dallarini tariyor.

Ha ha! Aynen oyle!
{ Ayrica kiiltiirel olarak da |
onemli bir yere sahibiz.

Mesela zeytin yesili diye bir renk
var. Hatta eskiden zeytinyagi ilag
olarak kullanilir, olimpiyatlarda
odul olarak bile verilirmis.

olgunlagmig zeytin taneleri agacin

Bu aletin adi zeytin tarag.
Geleneksel zeytin hasadinda
kullanilir. Taranan dallardaki

altina serilen ortilere duger.

Srtiide toplanan
zeytinlerin sonraki
duragi neresi olacak?

onlari su kasalara dolduralim. ¥
Sonrasinda sofralik zeytinler
salamura yapilacak,
yaglik zeytinler de sikilarak
zeytinyag Uretilecek.

Portakalin "\
suyunu sikmak |

O halde
zeytinyagi da
aslinda bir meyve
suyu gegidi.

| vyiyelim. Sana zeytinyaginin

Bgle yemegi
haziir!

" Gel Tortu, birlikte yemek

hikayesini anlatayim.




